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Do Geheimnisse doy
Ghdlschen Kijohe

Das Geheimnis liegt nicht nur in der groBen Auswahl an Gewdirzen, sondern vor allem darin, sie
sorgféltig aufeinander abzustimmen und beim Kochen so zu behandeln, dass ihr Aroma zur
vollen Entfaltung kommit.

’

Als Kochgerét wird nur eine Pfanne auf offenem
Feuer oder ein Tandoor (Steinofen) benutzt. Der
Tandoor ist der Allzweckofen der Inder. Dieses
universelle Gerét ist meist krugférmig und besitzt
eine mit festgebranntem Lehm ausgekleidete
Héhlung, auf deréen Boden Brennholz entziindet
wird. Obendrauf kann man eine Pfanne oder
einen Topf platzieren. Der Tandoor kann gleich-
zeitig auch als Backofen verwendet werden. An
die durch die Glut erhitzten AuBenwénde wird das
tellerférmige Naan (Fladenbrot) geklebt und dort
gebacken, was nur einige Minuten dauert.

Naan ist nicht nur eine Beilage zu den ,Curries®, sondern es ersetzt auch das Besteck. Mit Naan-
sttickchen nimmt der Inder seine Speise auf und Iéffelt damit auch die Sauce.

Zum Schluss noch einige Anmerkungen zum Indi-
schen ,Curry”. Das Wort ,Curry” ist eine phoneti-
sche Missinterpretation, die von den Briten nach
Europa gebracht wurde. Das Wort ,Kari“ (Tunke)
soll der Ursprung fiir diese Bezeichnung gewesen
sein. Oft wird das Wort ,Curry” als Synonym fiir alle
indischen Gerichte gebracht, manchmal fiir Spei-
sen, die mit einer typischen Sauce zubereitet sind.
Manchmal aber auch nur fiir das uns bekannte
,currygewlirz".

Ein ,Currygewdrz“ schlechthin gibt es jedoch in
Indien nicht. Vielmehr handelt es sich hierbei um
eine Zusammenstellung verschiedener Gewiirze, die — jeweils individuell abgestimmt — immer
wieder anders schmecken. Jede Hausfrau und jeder Koch verwendet eine eigene typische
Curry-Gewidrzmischung, deren Zusammensetzung wie ein Geheimnis gehiitet wird.
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Zusatzstoffe und Allergene

A) Kichererbsenmehl B) Weizenmehl C) Méhren E) Ei M) Milchprodukte N) Niisse S) Senf, Sellerie, Soja
1) Farbstoff ~ 2) SiiBstoff 3) Koffein  4) Chinin

Wir geben Ihnen gern Auskunft iiber Inhaltsstoffe und Allergene. Bitte sprechen Sie uns an.
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150 vegetarisches Thali-Menii ¥ 5,90 €
Frisch zubereitetes Thali Menti mit verschiedenem Gemiise

151 Chicken Thali-Menii ™ 6,90 €
Frisch zubereitetes Thali Menti mit Hahnchenfleisch

152 Lamm Thali Menii ™ 7,90 €
Frisch zubereitetes Thali Menti mit Lammfleisch

Zu allen Thali-Mittagsmendis reichen wir besten Basmati Reis, sowie Indische Chips als Vorspeise.




" |1 Bombay Chicken Shorba ** 3,90 €
4 Indische Hiihnerfleischsuppe

2 Madras Suppe *" 3,90 €
Linsen, Tomaten, Curryblatter, pikant scharf

3 Gemiise Suppe *M 3,90 €

Indische Gemdiisesuppe

4 Tomaten Suppe # 3,90 €
Tomatensuppe mit Sahne und frischen Tomaten

WARME VORSPEISEN

5 Vegetable Samosa & . 3,50€
mit Kartoffeln Erbsen gefillte Pasteten

Y 6  Onion Bhaji 3,60€

Zwiebelringe kréftig gewdrzt und fritiert

7 Paneer Pakora 3,60 €
In Kichererbsenmehl gebackener hausgemachter Kase

' 8 Chicken Pakora *M 3,90 €
In Kichererbsenmehl fritierte Hiihnerstiicke

' 9 Prowns Pakora # 6,90 €
' Riesengarnelen mit Kichererbsenteig, fritiert nach indischer Art

10 gemischte Vorspeisenplatte fiir 1 Person * 4,90 €
gemischte Spezialitdten

KaLTE VORSPEISEN
Bombay Chana Chat A¥ 6,90 €

Kichererbsen, Kartoffeln, Tomaten, Zwiebeln, Joghurt und Hiihnchen, kréftig gewdirzt

Mix Fruit Chat 5,90 €
slR-sauer gemischtes Obst

Green Salat 3,50 €
gemischter Salat

Raita " 3,60 €

erfrischender Joghurt mit gehackten Gurken, Tomaten und Indischen Gewdirzen
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TANDOORI BROT SPEZIALITATEN

Garlic Naan 5"
frisch gebackenes Indisches Brot mit Knoblauch und Indischen Kréautem

Onion Kulcha
frisch gebackenes Indisches Brot mit Zwiebeln und Kréutemn

Aloo Prantha &
in Butter gebackenes Fladenbrot, gefillt mit gewdrzten Kartoffeln

Peshawari Naan &M
Brot gefillt mit Rosinen, Kokosraspeln und Honig

Keema Naan 5"
Naan gefiillt mit Lammhackfleisch und Gewdirzen

VEGETARISCHE SPEZIALITATEN

Bombay Aloo ™
Kartoffeln gebraten in Tomaten, Zitronengras & Joghurt

Saag Paneer"
Hausgemachter Frischkdse gekocht mit Spinat & pikanten Gewdirzen

Chana Pindi "
Kichererbsen in Curry und frischen Tomaten, Knoblauch, Ingwer und Koriander

Dal Fry ™

Gelbe Linsen nach Nordindischer Art

Malai Kofta "~ 10,90 € |

hausgemachter Frischkédse mit Kokosflocken, mild gewdirzt,
in Cashew Sof3e, nach indischer Art

Mixed Vegetable ¥

gemischtes frisches Gemdise, pikant gewdirzt

Dal Makhani ™
schwarze Linsen mit Butter, Kidneybohnen, Ingwer und Gewtirzen

Tinda Sabzi
spezielles Gemiise nach Indischer Art zubereitet

Bhindi Masala
frisches Indisches Okra - Gemdiise in kréftiger Sol3e

Paneer Butter Masala ™ 11,90 € [

hausgemachter Kase, zubereitet in Butter, Tomaten, Sahnesofl3e fein gewdirzt

Aloo Gobi

Blumenkohl und Kartoffeln mit Krdutern, Ingwer, Knoblauch, Tomaten und Koriander




CHICKEN SPEZIALITATEN

Bombay Chicken AMN 11,90 €
Hahnchenbrustfilet mit Kokosflocken, mild gewdrzt in Cashew SoRe nach Indischer Art

Murgh Kashmiri kali 11,90 €
Curry SoRe mit griinen Chilli, Ingwer, nach Kashmiri Art

Murgh Akbari 11,90 €

Hahnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Ingwer, Tomaten,
serviert in einer fein abgeschmeckten Pakprika - indische Art

Murgh Mumtaz (Butter Chicken) *" 13,90 €

Tandoori Héhnchenbrustfilet gegrillt, in milder Tomatensol3e
mit Sahne und Butter verfeinert

Murgh Saagwala *" 12,90 €
Hahnchenbrustfilet mit Rahmspinat und leckeren nordindischen Gewdrzen -
Chicken Tikka Masala “&" 14,90 €

im Tonofen gegrilltes Hahnchenbrustfilet in Masalaso3e und Ei

Chicken Curry 11,90 €

mit verschiedenen Gewdirzen und Koriander und Currysol3e

Chicken Mango "N 11,90 €
Hahnchenbrustfilet mit Alphonso Mango in Safran, Mandelsahnesol3e

Bombay Chilli # 11,90 €
Hahnchenbrustfilet auf Rajasthani Art, mit Paprika und Rostzwiebeln,
Spezialgewdirzen, sehr scharf

Chicken Vindaloo * 11,90 €
Hiihnerfleisch und Kartoffeln, mit Spezialgewiirzen aus Goa, sehr scharf

Murgh Balti Wala 11,90 €

Hahnchenfilet mit Paprika, Koriander, Ingwer und Masalaso3e

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis und Naan brot

REISGERICHTE
Biryani a'la Chef 9,20€

Basmati Reis mit gemischtem Gemdise und Frichten, pikant gewtirzt

Ghost Biryani ¥ 12,50 €
Basmati Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln, Lammfleisch gebraten,
sehr scharf

Hyderabadi Biryani 10,00 €

Basmati Reis mit Rosinen, fritierten Zwiebeln, Minze, Ingwer,
gebratenem Hihnchen, scharf

Prowns Biryani ¥ 15,20 €

Basmati Reis mit Garnelen, Mandeln und Rosinen
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LAMM SPEZIALITATEN

Bombay Dream Lamm "N
Lammfleisch mit Kokosnussflocken, gemahlen in Safransol3e mit Mandeln

Mutton Curry
zartes Lammfleisch in Currysol3e

Mutton Rogan Josh
zartes Lammfleisch in Fleischsaft und Currysol3e

Mutton Nilgiri
Lammfleisch mit Koriandergléttern, grinem Chili, Minze, Kréutern,
in Orientalischer Sol3e mit Kokosmilch

Rahra Mutton A"
gebratenes Lammfleisch mit Tomaten, Réstzwiebeln in kréftiger So3e

Lamm Jhalfrezi v
Lammfleisch mit frischem Gemtiise Gemiise, scharf

Lamm Vindaloo *"
mit Kartoffeln, Lammfleisch mit Spezialgewtirzen aus Goa, sehr scharf

Mutton Mushroom A"
Lammfleisch mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer in Curry Sol3e

Mutton Boti Masala
zartes Lammfleisch in Masalasol3e, mit griinem Chili und Koriander

Mutton Saagwala A"
gekochtes Lammfleisch mit Rahmspinat nach Nordindischer Art

Lamm Balti Wala #
Lammfleisch mit Paprika, Korianderm Inger und Masalasol3e

Lamm Mango AN
Lammfleisch mit Alphonso Mango in Safran-Mandel-Sahne-Sol3e

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis und Naan brot

ﬂéz dine (Sache geschehen, dann hede nicht dariber
es it schuwe vewchiittetes GZ()aAMz wiedel 3u samumeln.

indische Weisheit



TaNDOORI KHasANA (GRILLPLATTE)

Tandoori Chicken Tikka ™ 12,90 €
Héhnchen mariniert nach einem bertihmten Nordindischen Rezept

Shahi Methi Malai Kabab "N 13,90 €
Hihnerbrustfilet in Joghurt, Sahne, Cashewpastete, weillen Krautern und Pfeffer,
indische Gewlirze

Babjara Tikka Kabab © 12,90 €
Huhnerbrustfilet in einer Mischung von Minze, Koriander, Ingwer und Knoblauch

Mutton Boti Tikka © 16,90 €
zartes mariniertes Lammfilet vom Spiel3

Saslik Paneer Tikka ™ 15,90 €
hausgemachter Kése mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten in Tandoori,

knusprig gegrillt

Prowns Tikka " 22,90 €

Riesengarnelen in Joghurt und Gewdirzen eingelegt, knusprig gegrillt

Bombay Tandoori Platte " 19,90 €
eine kostliche Zusammenstellung mit gegrilltem Huhn, Lamm, Fisch und Scampi

SAMUNDAR KA KHAJANA - MEERESFRUCHTE

Fisch Chili A 13,90 €

Fischfilet auf Rajasthani Art mit Paprika und Réstzwiebeln, Spezialgewiirzen,
sehr scharf

Goa Fisch Curry A 13,90 €
Fisch gebraten mit Tomaten, Ingwer, Knoblauch und pikanten Gewdirzen

Fisch Masala # 13,90 €
spezielles So3en Rezept mit 18 verschiedenen Gewdrzen

Seafood Spezial a'la Chef 12,90 €

Seafood mit Cashewkernen, in der Pfanne serviert

Jheenga Curry # 15,50 €

Garnelen in Curry gekocht nach nordindischen Rezept

Jheenga Mango AMN 14,90 €
Garnelen mit Alphonso Mango in Safran-Mandel-Sahne-Sol3e

Prowns Jhalfrezi " 14,90 €
Garnelen mit frischem Gemiise, scharf

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis und Naan brot
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SPEZIALITATEN FUR KINDER

Chicken Potato
Héahnchenbrustfilet mit Kartoffeln und Tomatensol3e, mild

Chicken Nuggets BEMS
mit sti3-saurer Sol3e, dazu Pommes Frites

Chicken Lolipop
Chicken Wings mit sii3-saurer Sol3e oder Ketchup, mit Pommes Frites

DESSERTS

Gulab Jamun (warm oder kalt) "
Béllchen aus Milch und Quark in Honig gebacken, sehr sil3

Vanilleeis mit Mangocreme "

Firni "N
Reismehl mit Rosenwasser, Mandeln, Pistazien und Nissen

 Indisches Matka Eis V

verschiedene Sorten

Gemischtes Eis v

Ol e du auch 3ehutawsend G elder st
tearnst @w Uy eifer @M&Z %’@ an L% essen,
wenn auch dein Ftaus tausend Lipunen hak
brauchst diu s acht GFofS Rawn bei O) fackt.

indische Weisheit

7,50 €
5,90 € |

6,90€
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